
LE
S 

DU
OS

 GO
URMANDS  EN  EHPADLE

S 
DU

OS
 GO

URMANDS  EN  EHPAD

CONCOURS CONCOURS 
Les professionnels du soin, de

l’accompagnement, 
de l’hôtellerie et de la cuisine,

ensemble pour le plaisir des résidents.

Les professionnels du soin, de
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4 ETAPES 4 ETAPES 
Ateliers : associer les résidents pour choisir un aliment, un plat ou un repas
rassembler les professionnels pour organiser                            avril - mai

11..

  2. Journée “duos gourmands” : les professionnels du soin, l’accompagnement,
    de l’hôtellerie et de la cuisine préparent ensemble un plat ou un repas juin       

  3. Envoi des photos ou vidéos aux jurys (pros, résidents, autres...)         juillet      
                                                                                            
  4. Remise des prix  aux “duos gourmands”                                     septembre
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AVRIL À SEPTEMBRE 2025

Candidature et pilotage 
Dans l’EHPAD, le projet est porté par le “responsable restauration /

hôtellerie” de l’EHPAD ou/et IDEC - cadres de santé.
Chaque EHPAD se porte volontaire et transmet les coordonnées du

professionnel porteur du projet.
Détails du concours dans le “guide duos gourmands 2025” 

Candidature par mail à 
mdevis@ch-annecygenevois.fr

JUSQU’AU 10 MAI 2025
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